Priedas Nr.2

Straipsnis I. TECHNINĖ SPECIFIKACIJA

Sekcija I.1 Gimnazija perka mokinių maitinimo paslaugas, kurios turi būti pradėtos teikti nuo 2021 m. rugsėjo 1 d.

Sekcija I.2 Tiekėjas tiekiamą maitinimo paslaugą turi atlikti vadovaujantis dokumentais (aktualia redakcija, su visais pakeitimais ir papildymais):

1.1.1. Europos parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.852/2004 dėl maisto produktų higienos;

1.1.2. Lietuvos Respublikos higienos normomis HN-15:2005 „Maisto higiena“ ir Lietuvos higienos normomis HN-21:2017 “Mokykla, vykdanti bendrojo ugdymo programas, bendrieji sveikatos saugos reikalavimai“;

1.1.3. Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakymu Nr. V-964 “Dėl maitinimo organizavimo ikimokyklinio ugdymo, bendrojo ugdymo mokyklose ir vaikų socialinės globos įstaigose tvarkos aprašo patvirtinimo”.

1.1.4. Lietuvos Respublikos 2010 m. spalio 4 d. sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. V-877 „Dėl pusryčių, pietų ir pavakarių patiekalų gamybai reikalingų produktų rinkinių sąrašas pagal mokinių amžiaus grupes patvirtinimo‘;

1.1.5. Lietuvos Respublikos 1999 m. lapkričio 25 d. sveikatos apsaugos ministro įsakymu Nr. 510 „Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“;

1.1.6. Šalčininkų rajono savivaldybės administracijos direktoriaus 2021 m. sausio 7 d. įsakymu Nr. DĮV-7 „Dėl išlaidų socialiniai paramai mokiniams administruoti ir nemokamo maitinimo kainų nustatymo“;
1.1.7. Šalčininkų rajono savivaldybės tarybos 2018 m. spalio 9 d. tarybos sprendimu Nr. T-1174 „Dėl atlyginimo dydžio nustatymo už vaikų, ugdomų pagal ikimokyklinio ir (ar) priešmokyklinio ugdymo programas, išlaikymą Šalčininkų rajono savivaldybės ugdymo įstaigose tvarkos aprašo patvirtinimo“.
1.1.8. Kitais galiojančiais teisės aktais, reglamentuojančiais mokinių maitinimą ir higienos standartuose nustatytus bendrus reikalavimus/rekomendacijas mokinių maitinimui.

Sekcija I.3 Paslaugų teikimo vieta: Šalčininkų r. Jašiūnų „Aušros“ gimnazijos valgykloje kasdien, nuo 9.00 iki 14.30 val., išskyrus poilsio, švenčių dienas, mokinių atostogų dienas. Paslaugų teikimo tvarkaraštis derinamas su Gimnazijos direktoriumi ar jo įgaliotu asmeniu.

Sekcija I.4 Gimnazija perka maitinimo paslaugas socialiai remtiniems mokiniams. Tiekėjas taip pat gali teikti maitinimo paslaugas kitiems mokiniams ir mokyklos personalui.

Sekcija I.5 Socialiai remtiniems mokiniams maitinimo normos dydis gali keistis atsižvelgiant į Šalčininkų r. savivaldybės administracijos teisės aktus.

Sekcija I.6 Pietūs turi būti organizuojami pagal valgiaraščius. Valgiaraščiuose nurodytų patiekalų technologinėse kortelėse turi būti nurodyti naudojami maisto produktai, jų bruto ir neto kiekiai (g), gamybos būdas (virimas vandenyje ar garuose, kepimas ir pan.). Pietų valgiaraščiai turi būti sudaromi priklausomai nuo mokykloje besimokančių mokinių amžiaus. Mokinių maitinimo 20 dienų valgiaraščius, suderintus valgiaraščius (derinti Lietuvos Respublikos teisės aktų nustatyta tvarka), tiekėjas turės pateikti po viešojo maitinimo paslaugų pirkimo sutarties sudarymo. Sudarant valgiaraščius, rekomenduojama atsižvelgti į tai, kad mokyklinio amžiaus vaikų pusryčiai turėtų sudaryti 25 proc. paros energijos, pietūs 30–40 proc. Pietų patiekalo kaloringumas turi būti 600–850 kcal.

Sekcija I.7 Kiekvienos dienos valgiaraštyje, kuris turės sutapti su perspektyviniu ir patvirtintas Gimnazijos direktoriaus ar jo įgalioto asmens, turės būti numatytas kokybiškas, įvairus ir sveikas maistas, pagamintas pagal įmonės vadovo ar jo įgalioto asmens patvirtintas receptūras ir technologinius reikalavimus. Šie valgiaraščiai skelbiami įstaigoje viešai skelbimų lentoje.

Sekcija I.8 Pietų patiekalą turi sudaryti: sriuba, karštas pietų patiekalas iš daug baltymų turinčių produktų (mėsa, paukštiena, žuvis, kiaušiniai, ankštiniai, pienas ir pieno produktai) ir daug angliavandenių turinčių produktų (bulvės, makaronai, kruopos ir pan.), daržovės / vaisiai arba jų salotos, duona (rekomenduojama ruginė) ir gėrimas (rekomenduojama sultys).

Sekcija I.9 Pietų metu turi būti pateikiami pasirinkti iš 2 – 3 pietų patiekalų. Prie karštų patiekalų turi būti siūlomi keli garnyrai (ryžiai, bulvės ir pan.), kuriuos būtu galima pasirinkti laisvai. 

Sekcija I.10 Tas pats karštas pietų patiekalas neturi būti tiekiamas dažniau nei kartą per dvi savaites. Tas pats karštas pietų patiekalas neturi būti teikiamas kitą dieną pašildytas.

Sekcija I.11 Tiekėjas užtikrina, kad, teikiant maitinimo paslaugas maisto ruošimo procese, nebus naudojami pusfabrikačiai, nebus tiekiamos šios maisto produktų grupės: bulvių traškučiai, kiti riebaluose virti gaminiai, saldainiai, šokoladas ir jo gaminiai, konditerijos ir kiti gaminiai su šokoladu ar kremu, maisto produktai su maisto priedais, nurodytais Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. lapkričio 11 d. įsakyme Nr. V-964 (su visais pakeitimais), gazuoti gėrimai, energiniai gėrimai, gėrimai ir maisto produktai, pagaminti (arba kurių sudėtyje yra) kavamedžio pupelių kavos ar jų ekstrakto, sultinių koncentratai, rūkyta žuvis, konservuoti mėsos ir žuvies gaminiai; mechaniškai atskirta mėsa ir jos gaminiai, maistas, pagamintas iš genetiškai modifikuotų organizmų (toliau – GMO) arba maistas, į kurio sudėtį įeina GMO, ir kiti šiame įsakyme nurodyti produktai, o produktų asortimentas bus sudarytas pagal rekomenduojamas maitinimui maisto produktų grupes, vadovaujantis galiojančiais LR sveikatos apsaugos ministro įsakymais.

Sekcija I.12 Gimnazijoje, suderinus su Gimnazijos administracija, gali būti organizuojamas papildomas šaltų ir/ar šiltų užkandžių pasirinkimas.

Sekcija I.13 Tiekėjas patiekalus privalo gaminti (ruošti) Gimnazijoje patalpose. Maistas turi būti karštas, kokybiškas, sveikas, pagamintas laikantis higienos normų. 

1.1.9. Gimnazija maitinimo sutarties laikotarpiui perduoda jai nuosavybės teise priklausančią maisto gaminimo įrangą ir inventorių. Mokinių maitintojas apsirūpina trūkstama įranga ir inventoriumi technologinio proceso užtikrinimui. Maitintojas visą sutarties laikotarpį užtikrina perduotos įrangos ir inventoriaus funkcionavimą savo lėšomis. Mokinių maitintojui, pagerinusiam perduotą turtą, už pagerinimą neatlyginama. Pasibaigus sutarties laikotarpiui inventorius ir įranga turi būti grąžinti Gimnazijoj ne blogesnės būklės nei buvo perduoti.

1.1.10. Tiekėjui suteikiamos naudoti pagal paskirtį nemokamai apšildomas valgyklos virtuvės ir pagalbinės patalpos. 

1.1.11. Tiekėjas privalo turėti visą virtuvės įrangą, būtiną technologiniam procesui užtikrinti ir atitinkančią technologinius reikalavimus, maistui gaminti.

Sekcija I.14 Mokinių maitintojas užtikrina ir atsako už pagal panaudos būdu gautų patalpų sanitarinę – higieninę būklę, einamąjį remontą, priešgaisrinės saugos reikalavimus bei panaudos būdu gautų įrenginių, skirtų maisto gamybai, saugų darbą, priežiūrą ir remontą savo lėšomis, pasiruošimą naujiems mokslo metams.

Sekcija I.15 Paslaugos teikėjas savo lėšomis apsirūpins reikiamomis priemonėmis plovimui, dezinfekavimui, nuriebalinimui, sudarys sutartis kenkėjų kontrolei, prižiūrės ir atsakys už pagal aktą priimtas patalpas ir įrengimus, patalpose esančią įrangą, inventorių, vandentiekio, elektros, vėdinimo sistemų gedimus remontuos savo lėšomis, pagal visus higienos, priešgaisrinės saugos ir kitus reikalavimus, šalins visus trūkumus, nurodytus inspektuojančių ir kontroliuojančių tarnybų.

Sekcija I.16 Teikėjas atlieka einamąjį remontą savo lėšomis, užtikrindamas visų higienos ir darbų saugos reikalavimų laikymąsi.

Sekcija I.17 Teikėjas atsako už darbų saugos, priešgaisrinių, elektrosauginių ir kitų reikalavimų vykdymą.

Sekcija I.18 Teikėjas nemoka už teikiamą šilumą. Mokestis už sunaudotą suteiktose patalpose elektros energiją, šaltą/karštą vandenį mokamas pagal skaitiklių rodmenis. Atsiskaitymas vykdomas pagal galiojančias kainas ne vėliau kaip iki kito mėnesio 20 dienos;

Sekcija I.19 Tiekėjas užtikrina ir atsako už suteiktų patalpų sanitarinę - higieninę būklę;

Sekcija I.20 Tiekėjas maisto gaminimo patalpose privalo turėti visus reikalingus dokumentus (technologines korteles su technologiniais aprašymais ir kt.), nurodytus Geros higienos praktikos taisyklėse ir kituose teisės aktuose;

Sekcija I.21 Patalpų naudojimas:

1.1.12. Tiekėjas negali keisti suteiktų patalpų paskirties;

1.1.13. Tiekėjas rūpinasi valgyklos patalpų apsauga. Patalpas naudoja pagal paskirtį, nesudarinėja su trečiais asmenimis jokių civilinių sandorių dėl šių patalpų eksploatavimo;

1.1.14. Sutarties galiojimo laikotarpiui patalpos ir inventorius perduodamas Tiekėjui pagal priėmimo – perdavimo aktą;

1.1.15. Įvykus avarijai, tiekėjas prisiima visą atsakomybę už pasekmes naudojamose patalpose;

1.1.16. Gimnazija pasilieka teisę naudotis valgyklos salės patalpomis savo reikmėms Gimnazijos renginių metu;

1.1.17. Valgykla yra uždaro tipo, be teisės prekiauti alkoholiniais gėrimais ir tabako gaminiais.

__________________________________
